










ERNÄHRUNGSMETHODEN
Wir glauben, dass die Ernährung eines der Geheimnisse für
eine bessere Lebensqualität ist.
Deshalb achten wir bei der Auswahl unserer Zutaten sehr
genau auf deren Herkunft, Qualität, Frische und Nährwert.
Durch unsere Partnerschaft fördern wir resiliente
Lebensmittelsysteme, Biodiversität und fairen Konsum.

Teilen Sie unsere Vision "People, Planet, Pizza" und machen
Sie mit, wie wir die Restaurantbranche fair und nachhaltig
gestalten.
Beteiligen Sie sich am Gespräch auf Instagram @cocore_vienna.

FOOD ETHOS
We believe that food is one of the secrets for a better
quality of life.
For this reason, we source our ingredients meticulously
paying attention to the origin, quality, freshness, and their
nutritional value. Through our partnerships, we promote
resilient food systems, biodiversity and fair consumption.
Share our vision “People, Planet, Pizza” as we make the
restaurant industry fair and sustainable.
Join the conversation on instagram @cocore_vienna.

EINIGE UNSERER PARTNER 
Petra Mulino Quaglia, biozertifiziertes Mehl, Pomilia,
biozertifizierte Tomatensoße, biozertifiziertes natives Olivenöl
extra, See Different, Sardellen und Alice Slow Food Presidia,
Gissinger, österreichische Fleischsorten, San Marco Foods,
italienische Käsesorten und Aufschnitte, Cibus Italy,
italienische Delikatessen, Slow Brewing Beer,
Del Fabro Kolarik, Getränke, Bevande Futuristiche Cortese,
biozertifizierte Softdrinks, Italienische Naturweine,
Il Poggio, Falanghina del Taburno, I Sapori di Corbara.

SOME OF OUR PARTNERS
Petra Mulino Quaglia, Organic Certified Flour, Pomilia,
Organic Certified Tomato Sauce, Organic Certified Extra
Virgin Olive Oil, See Different, Anchovies and Alacce Slow
Food Presidia, Gissinger, Austrian Meats, San Marco Foods,
Italian Fine Cheeses and Cold Cuts, Cibus Italy,
Italian Delicacies, Slow Brewing Beer Del Fabro Kolarik,
Beverages, Bevande Futuristiche Cortese,
Organic Certified Soft Drinks, Natural Italian Wines,
Il Poggio, Falanghina del Taburno, I Sapori di Corbara.


